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•  ABOUT US 
 แบล็คแคนยอน ก่อตัง้ขึ น้ โดย บริษัท แบล็คแคนยอน (ประเทศไทย) จ ำกัด 
เมื่อ ปลำยปี พ.ศ. 2536 เพื่อให้บริกำรกำแฟคุณภำพสูง และอำหำรนำนำชนิด  

 กำแฟ แบล็คแคนยอน เ ร่ิมต้นจำกกำรคัดสรรและเลือกใช้กำแฟคุณภำพสูง
จำกโครงกำรหลวงถึง 70% ในขณะที่อีก 30% เป็นกำแฟที่น ำเ ข้ำจำกแหล่งผลิตที่มี
ช่ือเสียงของโลก  
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 และยังบ ริกำรอำหำรหลำกหลำยรำยกำรทั ง้สไตล์ตะว ันตก อำทิ ซุป 
สลัด สเต็ก  แซนวิช  พำสต้ำ  หรืออำหำรยอดนิยมของชำวเอเชีย  อำทิ ข้ำวผัด 
และก๋วยเตี๋ยวต่ำง ๆ รวมทัง้อำหำรขึ น้ ชื่อของไทย อำทิ ต้มย ำกุ้ ง  ผัดไทย แกง
เขียวหวำนไก่ ย ำต่ำงๆ ส้มต ำแอปเปิล้  ฯลฯ รวมถึงศิลปะกำรผสมผสำนอำหำร
ตะว ันตกและตะว ันออกเ ข้ ำ ด้ วยกันอย่ำ งกลมกลืน  ในล ักษณะของ  Fusion 

Foods อำทิ พำสต้ำต้มย ำกุ้ ง พำสต้ำแกงเขียวหวำนไก่ พำสต้ำขีเ้มำทะเล ฯลฯ 
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INTERNSHIP 

INTERNSHIP 
INTERNSHIP 

https://dict.longdo.com/search/internship
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สถานที่ฝึกงาน : black canyon  สาขาเซ็นทรัลพลาซ่า แจ้งวฒันะ 



•Responsibility 
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รอบการให้บริการ เวลา รายละเอียดงาน 

การเปิดรอบการขาย 10:00 
เปล่ียนน า้มันเตาทอด เปิดเตาทอดเตรียมไว้ เตมิซอสต่าง 
ๆ หั่นผักต่าง ๆ เตมิให้เตม็บล็อก เชด็ ถูชัน้วางของ น าของ
สดมาเตมิในตู้ให้เตม็ 

การเปิดบริการอาหาร 11:00 ท าอาหารตามออเดอร์ที่ลูกค้าส่ังให้ได้มาตรฐานของบริษัท 

การปิดรอบการขาย 21:30 

ล้างจานใส่เคร่ืองอบจาน ล้างขวดใส่เคร่ืองปรุง น าโหลเก็บ
อาหารแห้งเข้าตู้ เชด็ท าความสะอาดเคาเตอร์ ล้างอุปกรณ์
ท าอาหารเก็บให้เรียบร้อย ดงึปล๊ักเตาทอดและไมโครเวฟ 
ท าความสะอาดพืน้ เก็บซอสผัดต่าง ๆ ใส่ตู้เยน็ 
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การเปิดรอบการขาย 
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การเปิดบริการอาหาร 
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หน้ำเตำผดัอำหำร 
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กำรท ำควำมสะอำดระหวำ่งวนั 
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การปิดรอบการขาย 
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การปิดรอบการขาย 
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สรุปผลการปฏบิัตงิาน 

ด้ำนสงัคม 

•มิตรภำพ 

•กำรเสียสละ 

ด้ำนทฤษฎี 

•ได้เรียนรู้
ระบบกำร
ท ำงำน 

•ได้
ประสบกำรณ์ 

ด้ำนปฏิบตัิ 

•ระเบียบวินยั 

•กำรควบคมุ
อำรมณ์ 
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เป็นการปฏิบัตงิานจริงเป็นครัง้แรก จงึท าให้ยังท างานไม่คล่องแคล่ว

และไม่เตม็ที่  

การปฏิบัตงิานด้านการบริการ ต้องเรียนรู้และปฏิบัตติามขัน้ตอน
การบริการ เน่ืองจากมีผลในด้าน SPEC เก่ียวกับมาตราฐานของ

ร้าน 

การปฏิบัตงิานด้านครัว ต้องเรียนรู้การตกแต่งจานอาหาร การใช้
เคร่ืองมือที่ไม่เคยใช้ จงึต้องใช้เวลาในการศึกษาวธีิการใช้ และจดจ า

สูตรอาหารต่าง ๆ 
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ข้อเสนอแนะ 

ควรมีกำรเตรียมตวั ก่อนเข้ำมำฝึกปฏิบตัิงำนสหกิจศกึษำในสถำนประกอบกำร   โดยหำรำยละเอียด
เก่ียวกบัระบบและกระบวนกำรท ำงำนเพื่อท่ีจะได้ปรับตวัให้เข้ำกบักำรท ำงำนข 

กำรจดัพนกังำนเข้ำปฏิบตัิงำนถือเป็นเร่ืองส ำคญัมำก ดงันัน้จงึจะต้องจดัสรรพนกังำนให้เพียงพอตอ่จ ำนวน
ลกูค้ำท่ีมำใช้บริกำรหำกพนกังำนไม่เพียงพอจะไม่สำมำรถดแูลลกูค้ำได้ตำมมำตรฐำนท่ีร้ำนก ำหนด 
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เมนูต่าง ๆ ในร้าน 

หมวดซปุ (Soups) หมวดสลดั (Salads) 
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หมวดแซนวิช (Sandwiches) หมวดมงัสวิรัติ (Vegetarian) 
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หมวดสเต็ก (Steak) 
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หมวดอำหำรทำนเลน่ 
(Appetizers) 
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หมวดอิตำเลียนพำสต้ำ (Pasta) 
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หมวดย ำ (Spicy Salads) 
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หมวดกบัข้ำว (A La Carte) 
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หมวดกบัข้ำว (A La Carte) 
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หมวดก๋วยเต๋ียว (Noodles) 
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หมวดข้ำว (Rice Dishes) 
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หมวดข้ำว (Rice Dishes) 
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หมวดอำหำรชดุ (Set Menu) 
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หมวดขนมหวำน 
(Desserts) 



เมนูต่าง ๆ ในร้าน  

หมวดไอศกรีม 
 (Ice Cream) 



จบการน าเสนอ 


