
 

 แผนที่การเดินทาง 

 

 

 

 

 

  รถประจ าทางที่ผ่าน 

  75, 82 , 20 ,21 , 140 ,141 ,142 รถประจ ำ

ทำงสำยอื่นๆ เป็นต้น รถตู้สำย ต. 106  

   เดินเข้ำซอยอีก 500 เมตร 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   ประโยชน์ที่ได้รับจากการฝึกสหกิจ 

1. กำรปรับตัวให้เข้ำกับเพื่อนร่วมงำน  มี

วิธีกำรระงับอำรมณ์ของตัวเองที่เกิดข้ึนใน

กำรปฏิบัติงำน สำมำรถใช้สติปัญญำแก้ไข

ปัญหำ 

2. ได้สัมผัสถึงกำรปฏิบัติงำนจริง รู้เทคนิค

กระบวนกำรท ำภำยในร้ำน ฝึกควำม

เข้มแข็งและควำมรับผิดชอบในหน้ำที่ของ

ตัวเอง  

3. รู้ข้ันตอนล ำดับในกำรปฏิติบัติงำน ว่ำอัน

ควรท ำก่อนท ำหลัง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ร้านคาเฟ่เบเกอร่ี ทรีแบร์เพสทรี 

 

Three Bears Pastry 
 

 

17/1-2 ซ.สุขสวัสด์ิ 30 บำงประกอก

รำษฎบูรณะ กทม.1110140 
 

     โทร.  095 536 9465 

    Facebook. Three Bears Pastry  

 

 

 

 

 

 



    

 

 

 

 

    
 “Three Bears Pastry” 

คุณออย (เจ้ำของร้ำน) ชีวิตจริงเรียนจบ

นิติศำสตร์ จุฬำลงกรณ์มหำวิทยำลยั แต่รักในกำร

ท ำขนมเป็นชีวิตจิตใจ จึงเลือกเรียนกำรท ำขนมที่

สถำนประกอบกำร Cordon Bleu และเมื่อเรียน

จบได้ตัดสินใจเปิดร้ำนคำเฟ่เบเกอรี่ ที่ ช่ือว่ำ 

Three Bears Pastry มีที่มำจำก ตุ๊กตำหมี ที่

เจ้ำของร้ำนได้รับหลังจำกเรียนจบ Le Cordon 

Bleu Dusit โดยหมีตัวแรกได้จำกกำรเป็นที่ 1 

ของ Class หมีตัวที่สองได้จำกกำรฝึกงำนด้ำน 

Pastry จ ำพวกเค้กและพำย และหมีตัวสุดท้ำยได้

จำกกำรฝึกงำนในห้องเรียนท ำขนมปัง นั่นจึงเป็น

ที่มำของช่ือคำเฟ่ Three Bears Pastry 

    

 

    หน้าที่ที่ได้รับหมอบหมาย 

-จัดเตรียมเครื่องมือและอุปกรณ์ เข้ำห้องสโตร์

เพื่อจัดเตรียมวัตถุดิบและอุปรณ์ในกำรท ำครัว 
 

-ผลิตเบเกอรี่ รับกำรสั่งงำนจำกพี่เลี้ยงในแต่ละ

วัน งำนที่เลี้ยงมอบหมำยส่วนใหญ่จะประกอบ

ไปด้วย ท ำเค้กหน้ำร้ำน ท ำเค้กส่งร้ำนอำหำรข้ำง

นอก ตีคุกกี้ ท ำไอศกรีม รวมไปถึงเช็คสต็อกเค้ก

ของร้ำน 

-การแพ็คคุกก้ี หลังจำกน ำคุกกี้ออกจำกเตำอบ

แล้วพักให้เย็น น ำมำอัดในกระป๋องด้วยแก๊ส

ไนโตรเจน  

-บริการหน้าร้าน เช่น เสริ์ฟอำหำร น้ ำ อื่นๆ 

 

 

 

 

 

 

 

 

ผลิตภัณฑ์และโปรโมช่ัน  
product / Promotion 
 


