
แผนที่การเดินทาง 

 

ทางบก 
รถเมล์สายที่ผ่านหน้าโรงแรม 
สาย 1,16,162,35,36,45,75,93 
รถไฟใต้ดิน MRT สถานีหัวล าโพง  
รถไฟฟ้า BTS สถานีสะพานตากสิน 
ทางน ้า 
เรือด่วน สายสีเขียว สายสีส้ม สายสีเหลือง 
 

 

 

 

 

ประโยชน์ที่ได้รับจากการสหกิจศึกษาด้าน
อุตสาหกรรมการบริการอาหาร 

1. ได้เรียนรู้การปฏิบตัิงานจริงจากมอือาชีพโดยตรง 
2. เข้าใจและรู้จักการปรับตัวเขา้หาผูอ้ื่น 
3. ได้ฝึกภาษาอังกฤษเพื่อสื่อสารกับลูกค้า

ชาวต่างชาติ 
4. ได้เรียนรู้ทักษะภายในครัวเรื่องใหม่ๆ เพิ่มเติม 
5. ฝึกความอดทนการบริหารจัดการเวลา และการ

ตรงต่อเวลา 
6. ฝีกระเบียบวินัยในตัวเอง 
7. ได้รูจ้ักผู้อื่น และสร้างสายสัมพันธ์ที่ดทีางอาชีพไว้

เพื่อแนวทางในอนาคต 

 
 
 
 

 

 

 

 

โรงแรมรอยัล ออคิด เชอราตัน 

Royal Orchid Sheraton 

Hotel Bangkok 
 

สถานที่ตั งของโรงแรม 

2 ซอยเจริญกรุง 30 ถนนสี่พระยา แขวงสี่พระยา 

เขตบางรัก จังหวัดกรุงเทพมหานคร 10500 

โทรศัพท ์: 022660123 
โทรสาร : 022368320 

อีเมล  res172royalorchid@sheraton.com 

เว็บไซต์  http://www.sheraton.com/bangkok 
เวลาท าการ  ท าการทุกวัน เวลา 00:00-24:00 

mailto:res172royalorchid@sheraton.com
http://www.sheraton.com/bangkok


 
 

 
ข้อมูลทั่วไปของโรงแรม 

โรงแรมรอยัล ออคิด เชอราตัน ตั้งอยู่บนบริเวณที่
ราบฝั่งตะวันออกของแม่น้ าเจ้าพระยาสามารถมองเห็น
บรรยากาศแม่น้ าในมุมกว้างได้จากทั้ง 726 ห้อง พร้อมการ
ต้อนรับอย่างไทย ด้วยมาตรฐานการบริการระดับโลก และ
สิ่งอ านวยความสะดวกในรูปแบบต่าง ๆ ส าหรับแขกผู้เข้าพัก
ทุกท่าน โดยโรงแรมตั้งอยู่ ในศูนย์กลางทางธุรกิจ  ของ
กรุงเทพมหานคร สามารถเดินทางได้อย่างสะดวกสบาย เพื่อ
ไปยังแหล่งท่องเที่ยวมากมาย สัมผัสประสบการณ์ด้วยการ
เดินทาง และท่องเที่ยวด้วยเรือหางยาว และเรือด่วน เยี่ยม
ชมความงามของพระบรมมหาราชวัง และชมความงามของ
พระอาทิตย์ตกดินที่ขนาบข้างกับพระปรางค์วัดอรุณฯ ผ่อน
คลายที่สระว่ายน้ ากลางแจ้ง 2 แห่งที่แวดล้อมไปด้วยต้นไม้สี
เขียวขจี  ฟิตเนสเซ็นเตอร์  24 ชม.  ที่หันหน้าสู่แม่น้ า
เจ้าพระยา ห้องเซาว์น่า สนามเทนนิส อิ่มอร่อยอาหาร
นานาชาติ ณ 4 ห้องอาหาร และ 2 บาร์ ของโรงแรมฯ ที่
ได้รับรางวัลระดับโลกริมแม่น้ า 

 

 
หน้าที่ท่ีได้รับมอบหมาย 
ครัวพนักงาน 

โดยในตอนเช้าจะต้องขนวัตถุดิบจาก สโตร์เย็นมาเพื่อ
ประกอบอาหาร และจัดเตรียมสลัดส าหรับบุฟเฟ่ต์สลัด
เพื่อให้พนักงานตักอย่างสะดวกและจะเช็ดโต๊ะรับประทาน
อาหารและเติมทิชชู่กับไม้จิ้มฟัน โดยระหว่างวัน จะต้องคอย
เดินเติมสลัด และหั่นผักเตรียมวัตถุดิบของวัน 
ครัวธาราทอง  

มีหน้าที่ช่วยเตรียมของจุดทอดและย ากับ Appetizer 
รวมทั้งช่วยท าอาหารไปออกบุฟเฟ่ต์ที่ช้ันทาวเวอร์ห้อง VIP 
ตอนเวลา 16.30 น.  ซึ่งเป็นหน้าที่ของจุดทอดและย ากับ 
Appetizer ที่ต้องรับผิดชอบ                                     
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