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บทคัดย่อ 
 วุ้นสวรรค์น ้ำตำลโตนดเป็นผลิตภัณฑ์ท่ีได้จำกกำรหมักของแบคทีเรีย Acetobacter xylinum 
โดยวุ้นที่ได้จะมีองค์ประกอบส่วนใหญ่เป็นเซลลูโลส สำมำรถน้ำมำรับประทำนเป็นอำหำร และของ
หวำนได้ กำรศึกษำครั งนี  มีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษำต้ำรับพื นฐำนวุ้นสวรรค์น ้ำมะพร้ำวให้ได้ต้ำรับ
มำตรฐำน ศึกษำอัตรำส่วนระหว่ำงน ้ำตำลโตนดและน ้ำในกำรผลิตวุ้นสวรรค์ ศึกษำคุณภำพของ
ผลิตภัณฑ์และศึกษำกำรยอมรับของผลิตภัณฑ์วุ้นสวรรค์น ้ำตำลโตนด โดยวำงแผนกำรทดลองแบบสุ่ม
ในบล็อกสมบูรณ์ RandomizedเCompletelyเBlock Design, (RCBD) และประเมินคุณภำพทำง
ประสำทสัมผัสในด้ำนสี กลิ่น รสชำติ เนื อสัมผัส (ควำมยืดหยุ่น) และควำมชอบโดยรวม ด้วยวิธีกำรชิม
แบบให้คะแนนควำมชอบ 9เระดับเ(9เPoint HedonicเScale) ผู้ชิมจ้ำนวนก70กคน และเปรียบเทียบ
ควำมแตกต่ำงของค่ำเฉลี่ยที่ระดับควำมเชื่อมั่นก95%กโดยวิธี Duncan’sเNewเMultipleเRangeเ
Test, (DMRT) ด้วยโปรแกรมส้ำเร็จรูปทำงสถิติ 
 พบว่ำ ต้ำรับที่ 2 เป็นต้ำรับพื นฐำนได้คะแนนกำรยอมรับมำกที่สุด ในระดับที่ 1:1 ค่ำควำม
หวำนเท่ำกับ 11 Brix เนื่องจำกมีค่ำควำมหวำนที่เหมำะสมอยู่ในช่วง 9.5-13.5 Brix ถ้ำใส่มำก หรือ
น้อยเกินไป มีผลท้ำให้เนื อสัมผัสมีควำมหยืดหยุ่นน้อย 
 ผลกำรศึกษำคุณภำพของวุ้นสวรรค์น ้ำตำลโตนด ด้ำนคุณภำพทำงกำยภำพ พบว่ำ มีควำม
หนำ 1.50 เซนติเมตร มีน ้ำหนัก 830 กรัม ค่ำควำมเป็นกรด-ด่ำง เท่ำกับ 4.80 ค่ำควำมหวำนเท่ำกับ 
11 Brix ด้ำนคุณภำพทำงด้ำนเคมี พบว่ำ วุ้นสวรรค์น ้ำตำลโตนดปริมำณ 100 กรัม พลังงำน 133 กิโล
แคลอรี่ คำร์โบไฮเดรต 32.80 กรัม โปรตีน <1.25 กรัม ไขมัน 0.21 กรัม ควำมชื น 67.00 กรัม เส้นใย
อำหำร 0.69 กรัม และกำรศึกษำกำรยอมรับของผู้บริโภค พบว่ำผู้บริโภคให้กำรยอมรับผลิตภัณฑ์เยลลี่ 
ร้อยละ 100 
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