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ชื่อโครงงานพิเศษ การพัฒนาผลิตภัณฑ์มะนาวกระจกเพื่ออุตสาหกรรมเบเกอรี 

ชื่อนักศึกษา ภูมิพัฒน์ ปัญญาประเสริฐ และ ฐิติพล น าสวัสด์ิ 

ชื่อปริญญา คหกรรมศาสตรบัณฑิต 

สาขาวิชา อุตสาหกรรมการบริการอาหาร เทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 

ปีการศึกษา 2562 

อาจารย์ที่ปรึกษา อาจารย์อินท์ธีมา หิรัญอัครวงศ์ 

 

บทคัดย่อ 

 

 การศึกษาเรื่องการพัฒนาผลิตภัณฑ์มะนาวกระจกเพื่ออุตสาหกรรมเบเกอรี  มีวัตถุประสงค์

เพื่อศึกษาระยะเวลาท่ีเหมาะสมในการต้มมะนาวของผลิตภัณฑ์มะนาวกระจก ศึกษาปริมาณของ

น้ าตาลท่ีเหมาะสมของผลิตภัณฑ์มะนาวกระจก และศึกษาการยอมรับผลิตภัณฑ์มะนาวกระจก      

เพื่ออุตสาหกรรมเบเกอรี  โดยการวางแผนการทดลองแบบสุ่มในบล็อกสมบูรณ์ (Randomized 

complete block design, RCBD) ท่ีระดับความเช่ือมั่นร้อยละ 95 และน าไปประเมินผลทาง

คุณภาพทางประสาทสัมผัสทางด้านลักษณะท่ีปรากฏ สี กล่ิน รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบ

โดยรวมด้วย และเปรียบเทียบความแตกต่างของค่าเฉล่ียโดยใช้วิธี (Duncan New Multiple Rang 

Test DMRT) โดยใช้โปรแกรมส าเร็จรูปทางคอมพิวเตอร์ เพื่อศึกษาระยะเวลาท่ีเหมาะสมในการต้ม

มะนาวของผลิตภัณฑ์มะนาวกระจก และศึกษาปริมาณของน้ าตาลท่ีเหมาะสมของผลิตภัณฑ์     

มะนาวกระจก  โดยใช้ผู้ทดสอบชิม จ านวน 30 คน ด้วยวิธีการชิมแบบให้คะแนนความชอบ 5 ระดับ 

(5 – point hedonic scale) 

 ผลการศึกษาพบว่า ระยะเวลาในการต้มมะนาวท่ีเหมาะสมผลิตภัณฑ์มะนาวกระจก

ระยะเวลาท่ี 5 นาที และปริมาณของน้ าตาลท่ีเหมาะสมของผลิตภัณฑ์มะนาวกระจกท่ีร้อยละ 30     

ผู้ชิมให้คะแนนการยอมรับทางประสาทสัมผัสแตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญ (p≤0.05) ในทุกด้านคือ 

ทางด้านลักษณะท่ีปรากฏ สี กล่ิน รสชาติ เนื้อสัมผัส และความชอบโดยรวม พบว่า ระยะเวลาท่ี        

5 นาที มีค่าเฉล่ีย 4.50 4.43 4.23 4.17 4.17 และ 4.20 ตามล าดับ และปริมาณน้ าตาลร้อยละ 30    

มีค่าเฉล่ีย 4.40 4.30 4.30 4.27 4.23 และ 4.43 ตามล าดับ 

ค าส าคัญ : มะนาวแป้น , การแช่อิ่มแบบเร็ว , มะนาวกระจก 


